L'NDNER

HOTELS & RESORTS

HOTEL & SPA BINSHOF
Speyer

CELEBRATIONS

lhre Feier im Lindner Hotel & Spa
Binshof, auBergewohnlich anders.

Von lhrer Hochzeit Uber die Taufe bis hin
zum runden Geburtstag, das Lindner Hotel
& Spa Binshof bietet lhnen fiir jeden
Anlass den passenden Rahmen.

Ob gemiitlich in einem der Restaurants,
festlich im Bankettsaal oder leger auf
der mediterranen Piazetta. Ganz gleich,
welche Feier Sie ausrichten mochten, das
Wohlbefinden Ihrer Gaste steht immer
im Mittelpunkt.

Entscheiden Sie selbst, auf welche Weise
wir lhre Veranstaltung durchfiihren
diirfen - auBergewohnlich oder einfach
mal anders?




FAHRZEITEN/ENTFERNUNGEN (AUTO)
Flughafen: Frankfurt 1 Stunde, Stuttgart 1
Stunde 15 Minuten, Karlsruhe 45 Minuten.

Bahnhof: Speyer 10 Minuten, Mannheim
20 Minuten, Heidelberg 30 Minuten.

Direkte Verkehrsanbindungen zu den Autobahnen
A61 (2 km), A6 (15 km) und A5 (25 km).

ZIMMER

133 individuell ausgestattete Zimmer, wahlweise
traditionell romantisch oder modern elegant
eingerichtet. Alle Zimmer verfiigen lber Telefon
(ISDN/analog), Voice-Mailbox, Telefax-, Modem-
und Internetanschluss, Wireless LAN, Radio,
Kabel-TV, Pay-TV, Codesafe und Minibar. Zimmer
groBtenteils klimatisiert. Wahlweise Raucher-
oder Nichtraucherzimmer.

WELLNESS, FITNESS & FREIZEIT

Entschleunigen Sie in unserem Wellnessbereich
Lindner Spa Binshof mit Wellnessbad, Whirlpools,
SiiBwasserbecken und Saunalandschaft mit

7 Saunen. GroBziigige Ruhe- und Relaxzonen im
Innenbereich sowie im Spa-Garten mit Liegewiese,
BarfuBlehrpfad und Hangematte sorgen fiir
korperliche und geistige Erfrischung nach lhren

Saunagangen. Auf 240 sportlichen Quadratmetern BANKETTRAUME
konnen Sie sich in unserem Active Spa, ausgestat- IM FORUM WEBERHOF Griinfliche
tet mit Fitness-, Ausdauer- und Kraftgeraten sowie
einem separaten Gymnastikraum, wunderbar r
auspowern. Foum Vet ol
GASTRONOMIE Gowww Ge ew  Le ew  cewsw 95 hT-n'r'lIwT
: : PP -
Mediterranes Res.taurant Salierhof ml? lllcht- L i il s Py L s
durchflutetem Wintergarten und Medici Terrasse, - - e - s -
historisches Gewolbe Pankeller fiir auBergewohn- R - Ei w—r e ‘._ ) - -
liche Weindegustationen und Feierlichkeiten in S £ &= s = = = s
kleinerem Rahmen, regionales Restaurant Pfalzer ™ e ,::,,'_, sese - E
Stube mit Sommerterrasse und Bar, Vitalbistro im i = 1 - % e -
Wellnessbereich Lindner Spa Binshof mit leichter, == # ; B e ERE.
abwechslungsreicher Kiiche. o e Foyer Forum Weterhol
. R L
PARKPLATZE . | = ims |
Auf dem Hotelgelande stehen Ihnen 52 Garagen- e - [
(€ 1,50/Stunde, € 8/Tag) und 98 AuBenparkplatze
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INFORMATIONEN ZU IHRER VERANSTALTUNG

Haufig werden wir nach den Kosten fiir eine Feierlichkeit gefragt, dies lasst sich
allerdings nicht genau beantworten. Jede Feier ist anders und variiert je nach
Personenzahl, Leistungsumfang und Rahmen. Wir mochten Ihnen gerne eine erste
Ubersicht geben, damit Sie mit lhrer Planung starten konnen.

Beispiel fiir eine Veranstaltung mit 80 Personen
« Festlich eingedeckte Raumlichkeit

» Sektempfang mit Sekt, Wasser und Orangensaft
» 4-Gang-Menii oder Buffet nach Wahl

« Getranke inklusive Kaffee, Tee, etc.

« Mitternachtssnack

Durchschnittlicher Preis pro Person, ca. € 89,00

Bitte beachten Sie, dass der genannte Durchschnittspreis nur ein
Richtwert ist, der nach oben oder unten abweichen kann.

WAS SONST NOCH AUF SIE ZUKOMMEN KONNTE ...

Personalkosten

Darf es auch etwas langer gehen?

Ab 02.00 Uhr belaufen sich die Personalkosten pro Servicekraft
und Stunde auf nur € 25,-.

Korkgeld

Haben Sie einen Winzer in der Familie oder mochten nicht auf
Ihren Lieblingswein verzichten? In diesem Fall berechnen wir pro
Flasche Wein € 20,-.

Gedeckgeld

Sie, lhre Familie und Freunde backen selbst wie die Weltmeister?
Bringen Sie Ihre Kuchen und Torten zu einem Gedeckgeld von

€ 2,50 pro Person selbst mit.

Raumbereitstellungskosten

Die Raumbereitstellungskosten entfallen, sofern ein Mindestumsatz
Uber Speisen und Getranke erreicht wird. Gerne kalkulieren wir lhnen
diesen individuell in einem ersten Angebot.

Dekoration

Ihrer Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt. Wenn Sie Tipps rund um
das Thema Blumen-, Tisch- und Raumdekoration benétigen, stehen wir
lhnen gerne zur Verfiigung.

10 GUTE GRUNDE FUR IHRE FEIER
IM LINDNER HOTEL & SPA BINSHOF

. Unser Geschenk fiir alle Brautpaare:

Ubernachten Sie zu Ihrer Veranstaltung
kostenfrei in einer unserer Suiten.

. Sonderkonditionen auf Ubernachtungspreise
zu lhrer Veranstaltung sowie kostenfreie
Nutzung des 5.200 m2 groBen Wellnessbe-
reichs fiir alle Ubernachtungsgaste.

. Keine zusatzlichen Parkgebiihren wahrend

des Aufenthaltes im Lindner Hotel & Spa
Binshof fiir Sie und lhre Gaste.

. Exklusive Nutzung der gebuchten Raum-

lichkeiten, auf Wunsch mit Gartenanlage,
Kinderzimmer, Piazetta mit romantischer
Fackelbeleuchtung und Outdoor-Bar.

. Flexible und individuelle Gestaltung lhrer

Speisen- und Getrankeauswahl.

. Kostenfreie Erstellung von Meniikarten und

Saalplan.

. Freie Nutzung vorhandener Medientechnik

(z. B. Beamer, Mikrofon, Musikanlage, etc.).

. Individuelle auf Ihre Bediirfnisse und Wiin-

sche abgestimmte Betreuung vor, wahrend
und nach lhrer Veranstaltung.

. AuBergewohnliches Ambiente ob im Sommer

oder Winter.

. Direkte Verkehrsanbindungen fiir lhre Gaste,

aber weit weg vom GroBstadt-Trubel.




UNSERE GETRANKEPAUSCHALE
FUR IHRE FEIER

Mit unserer Pauschale behalten Sie den
finanziellen Uberblick und erleben Ihr
Fest unvergesslich von Anfang an. Alter-
nativ konnen wir Ihnen selbstverstandlich
auch ein individuell zugeschnittenes
Angebot zusammenstellen.

« Alle Softgetranke
« Bier (Pils und Weizenbier vom Fass)

« Korrespondierende Weine und Sekt
nach Wahl unserer Restaurantleitung

« Kaffee- und Teespezialitaten

Preis pro Person: € 48,-
(gultig fur 4,5 Std.)

Sektempfang

BegriiBen Sie Ihre Gaste mit Sekt, Wasser
und Orangensaft auf einer unserer Terras-
sen oder in unseren Hotelraumlichkeiten.

Preis pro Person: € 10,-

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive
Service und der jeweils giiltigen, gesetzlichen
Umsatzsteuer.

Es gelten die Allgemeinen Geschaftsbedin-
gungen der Lindner Hotels Aktiengesellschaft,
Diisseldorf, einsehbar im Internet unter
www.lindner.de sowie in den Geschafts-
raumen der Lindner Hotels.

Stand Februar 2011. Anderungen vorbehalten.

ANFAHRTSKIZZE

Im Internet finden Sie unter
http://www.lindner.de/binshof,
Stichwort Anfahrt, eine ausfiihrliche
Anfahrtsbeschreibung.

Lindner Hotel & Spa Binshof
Bankettabteilung

Binshof 1

D-67346 Speyer

Fon +49 6232 647-760

Fax +49 6232 647-199
bankett.binshof@lindner.de

EIN KLEINER AUSZUG UNSERER MENU- UND BUFFETVORSCHLAGE*

PFALZER MENU

WeiBweinsiippchen unseres Hausweines
von KaBner-Simon mit Knoblauchcroutons
Mille feuille vom dreierlei Saumagen und
Sauerkraut an Dornfelderjus

Sk

Armer Ritter mit Honig-Zimtsabayon

€ 28,- pro Person

MEDITERRANES MENU

Erlesene Auswahl an gegrilltem, mit
Schafskase gefiilltem Gemiise
Mediterranes Gemiisesiippchen
Gebratene Tournedos vom Rinderriicken
auf toskanischem Gemiise, RotweinsoBRe
und Polenta-Thymiannocke

Geschmorte Rum-Ananas mit fruchtigem
Sorbet

€ 35,- pro Person

* weitere auf Anfrage.

V @ Frankfurt

@ Darmstadt

ABK Walldorf

Offenburg

BUFFET WEBERHOF

Vorspeisen

Kaltes rosa gebratenes Rostbeef aus Argen-
tinien mit hausgemachter RemouladensoBe
Gebratene Champignons mit Balsamico und
Krautern verfeinert

Geraucherte Makrelen mit Sahnemeerrettich
Blattsalatvariation mit 2 hausgemachten
Dressings

Indischer roter Linsensalat mit Créeme fraiche
und feinem Currystaub

Italienischer Nudelsalat mit Krautern und Oliven
Mais-Bohnen Salat mit marinierten Zwiebeln

Hauptspeisen

Gebratene Perlhuhnbrust in fruchtiger
PaprikasoBe

Gebratener Flusszander in Basilikum-
ParmesansoBe

Geschwenkte Gnocchipfanne mit sonnege-
reiften Tomaten und Zucchinis

Dazu

Cremiges Risotto von der getrockneten Tomate
Thymian-Polenta

Saisonale Gemiiseauswahl

Dessert

Créme Brilée von der Vanille mit braunem
Zucker gratiniert

Frischer Blechkuchen aus unserer Hausbackerei

Pfalzer WeiBweincreme mit beschwipster
PflaumensoBRe

Frisches saisonales Obst

€ 44,- pro Person
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